Automatyczne wilki katowe EK MEX

Pilsniak

Modele

WW-130
WW-160
WW-200
WW-280

Opis

Do rozdrabniania, mielenia, ciecia na okreslong strukture surowcéw $wiezych oraz mrozonych, szcze-
goblnie miesa $wiezego oraz zmrozonego w zaktadach miesnych i wedliniarskich. Sprawdza sie réwniez
w przypadku innych produktéw spozywczych w $rednich, duzych oraz wysoko przemystowych zaktadach

drobiarskich, rybnych, PETFOOD, serowych, przetworniach garmazeryjnych, warzywno-owocowych. Ma-
szyny serii WW cechuje duza wytrzymatosc¢, wydajnosc i uniwersalnosc.

WW 130 WW 160 WW 200 WW 280
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Konfiguracja podstawowa

- Tradycyjny zestaw tnacy
Mozliwosc 3 lub 5 czesciowej konfiguracji narzedzi
3-stopniowe ciecie w celu uzyskania odpowiedniej
struktury oczkowej

- Sterowanie PLC - panel dotykowy HMI z kolorowym,
graficznym interfejsem, zabezpieczony folig ochronng
oraz podnoszong ostong PLEXI

- Czytelne programowanie parametréw pracy oraz
rejestracja komunikatow i obcigzen pradowych

- System samoczynnego dopasowania ilosci
podawanego surowca ze $limaka podajacego do
slimaka roboczego w zaleznosci od produktu,
temperatury, narzedzi i rozdrobnienia

- Gardziel na wysokosci umozLliwiajacej podjazd wdzkiem
200 litrow

- KONCEPCJA HIGIENY

- Dostep do wyjecia $limaka podajacego oraz do tatwego
umycia leja poprzez otwierang na ramieniu pokrywe
boczna

- Zewnetrzne ztgcze do ptukania gniazda slimaka
roboczego

+ Sitownik hydrauliczny wypychacza umieszczony poza
strefg tozyskowa $limaka

+ Kilkustopniowy zespot uszczelnien slizgowych

z rozdzieleniem stref
- Specjalny ksztatt oraz osadzenie uszczelnien oston
- tatwo dostepne strefy przeznaczone do mycia
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Konfiguracja specjalna

- System ciecia i separacji SINGRISET
Innowacyjny system rozdrabniania ci$nieniowego
bez nozowego,
Z odrzuceniem
twardych czastek
typu chrzastki,
miekkie kosci

‘SINGRISET

Culling innovalion

Rozdrabniacz typu VERTICUT - wat nozowy
umieszczony nad slimakiem podajacym,
umozliwiajacy wstepne rozdrobnienie, tamanie
lekko zmrozonych blokow lub miekkich kosci

i korpusow. Zapewnia dodatkowo lepsze
wypetnienie slimaka podajacego

Mieszadto typu ,Z” - Program wstepnego
mieszania i standaryzacji, poprzez 1 ramie
mieszajgce w ksztatcie litery Z umieszczone nad
slimakiem podajacym, ktory pracuje podczas cyklu
mieszania na wstecznym biegu

Gtowica gotujaca typu STEAMCOLL - z obrotowym
kolektorem wtrysku pary, zamocowana na gardzieli
wilka w celu ciggtej obrobki termicznej surowca
bezposrednio po rozdrobnieniu

Zwiekszona wysokos¢ wysypu

Podjazd pod gardziel dostosowany do pojemnikow
typu BIGBOX, PALETTBOX

Zwiekszona pojemnosc leja po zamontowaniu
otwieranej nadstawki
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Moc silnika $limaka gtéwnego / 2 biegi lub
opcjonalnie falownik [kW]

Moc silnika $limaka podajacego / 2 biegi lub
opcjonalnie falownik [kW]

Rozdrabniacz VERTICUT / 2 biegi [kW]
Standardowa pojemnos¢ leja / Opcjonalnie
z podwyzszeniem [dm?]

Szacowana wydajnos¢ z tradycyjnym
zestawem tnacym - sito koricowe 7.8 mm,
w zaleznosci od surowca

Szacowana wydajnos¢ z sitem tulejowym
SINGRISET 5/7 mm, w zaleznosci od surowca

Automatyczna regulacja cisnienia powietrza

Srednica i typ zestawu tnacego [mm]
Wypychacz $limaka roboczego
Wymiary gabarytowe

dtugos¢ [mm]

szeroko$¢ [mm]

wysokos¢ [mm]

Opcje

+ Falownik do ptynnej regulacji
predkosci slimaka podajacego oraz
roboczego

- System automatycznego
smarowania elementow slizgowych

- Jezdny wozek narzedziowy

- Zatadunek masztowy do wdzkow
znormalizowanych 200 litréw (do
250 kg)

- Zatadunek masztowy do
pojemnikéw typu BIGBOX,
PALETTBOX (do 1000 kg)
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13/17

2,6/3,1

350/530

Swieze mieso
do 2500 kg/h
Mrozone mieso
do 1500 kg/h
Swieze mieso
do 3500 kg/h

26/37

1,5/1,9
2/2,4
500/800

Swieze mieso
do 4000 kg/h
Mrozone mieso
do 2500 kg/h
Swieze mieso
do 5500 kg/h

Opcjonalnie z
systemem SINGRISET
130 (E130) 160 (G160)

Reczny
1330 1850
1400 1740
1770 1820

Pilsniak

55
1,5/1,9 55
2/2,4 -
500/800 400/800
Swieze mieso Swieze mieso
do 8000 kg/h do 12000 kg/h
Mrozone mieso Mrozone mieso
do 3500 kg/h do 4500 kg/h
200 (U200) 280 (K280)
Hydrauliczny
1850 1900
1800 2040
1820 2050

42-140 Panki
. Czestochowska 49a




