'FOODLOGISTIK

Fleischereimaschinen GmbH

SLICR ®

classic - comfort - l

capacity -« line

AT
A

1
\

\
i\

CONOCIMIENTO * TRADICION ¢ DIVERSIDAD




'FOODLOGISTIK

Fleischereimaschinen GmbH

FOODLOGISTIK SLICR®

El SLICR® - de Foodlogistik - se adapta a sus
necesidades especificas ... chuletas, escalopa,
bistec a rollo, Roastbeef, panceta, cerdo ahu-
mado, pescado, queso y salchichas

0 SLICR® - da foodlogistik — é adaptado as

suas necessidades especificas ... costeletas,
pescoco de porco, escalope, bife a rolé, Roast-
beef, barriga de porco, porco defumado, peixe,
queijo e embutidos

Temperatura de procesamiento de hasta -4 ° C
Temperatura de processamento até -4 ° C

La superficie de la camara con estructura
clasica garantiza un transporte éptimo del
producto a cortar

A superficie classica de metal cuida do mel-
hor transporte da carne

Ya sean productos congelados, frescos o refri-
gerados - el SLICR® - corta los productos
deshuesados e incluso con huesos en lonchas —
con precision en el porcionado garantizada

Se houver produtos congelados frescos, refrige-
rados ou temperados - 0 SLICR® - corta 0s pro-
dutos desossados e com osso até mesmo em
fatias - o porcionamento preciso € garantido

El corte de traccion de la cuchilla lonchea-
dora garantiza superficies de corte lisas y limpias
y el corte de costillas practicamente sin astillas
O corte com retracdo da faca de corte garante
superficies de corte simples e limpas e o corte de
costeletas quase a prova de quebras

Minimo esfuerzo de limpieza: el SLicR®
se puede limpiar facilmente siguiendo
unos simples pasos

Despesas marginais para as melhores condicoes
de higiene - 0 SLICR® - sdo suavemente limpas
realizando apenas algumas poucas acoes

Modo de alimentaci a escoger entre
continuo para cortes de alto volumen con cuchilla
de dos alas, o corte paso a paso con cuchilla de
una sola ala, consiguiendo lonchas precisas
Movimento de alimentacdo continua a es-
colha para corte de alto rendimento com lamina
dupla ou corte intermitente com uma faca de
corte simples, consequindo fatias precisas

Cubiertas sélidas de PET o acero inoxidable (bajo
peticion)

Coberturas sélidas de PET ou aco inoxidavel (a
pedido)

Obviamente todos los SLIcR® cumplen las nor-
mas mas recientes de seguridad sanitaria y
reglamentos de sequridad de la CE
Obviamente todos os SLICR® obedecem as
mais recentes normas de sequranca sanitdria e
requlamentos de sequranca da CE

SLicR® - de Foodlogistik - Para carnicerfas, re-
stauracién, supermercados, hipermercados, fabricas
industriales y fabricas de alto rendimiento
SLIcR®- da Foodlogistik - Para Lojas de acougue,
restaurantes, supermercados, hipermercados, fabri-
cas industriais e fabricas de alto desempenho

Foodlogistik Fleischereimaschinen GmbH
Adolph-Kolping-StraBe 15

17034 Neubrandenburg

Germany

Telefon: +49 (0)395 - 7799 - 131/140
Telefax: +49 (0)395 - 7799 - 220

E-Mail: info@foodlogistik.de
www.foodlogistik.de
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Flujo continuo de produccion: sin tiempos de
inactividad debido a la retraccion de la garra
o a la apertura de la camara de corte
Enorme rendimiento horario de hasta 4
toneladas

Velocidad de corte incomparable - hasta 600
lonchas por minuto en operacion de cuchilla de
una ala

Manejo perfecto: carga totalmente automatica
durante el proceso de corte

Programacion de secciones de corte a través de
un gran panel en color

Optima adaptacion de la velocidad de la hoja al
producto - ajustable individualmente desde 60
hasta 500/600 lonchas por minuto

Funcion de corte tnico de alta velocidad que
permite la separacion de las lonchas para el proce-
samiento posterior

Alta precision y calidad de corte - espesor de la
loncha desde 0,5 mm hasta infinito

Solucion limpia - higiene ejemplar y facil limpieza
La deteccion de producto mediante sensor
oOptico permite el control automatico de

DATOS TECNICOS/ DADOS TECNICOS

consumo de energia

consumo de energia kw

seccion transversal max del producto (wxh) secao fransversal max do produto (wxh) mm

longitud max del producto
longitud x anchura x altura
peso

velocidad de cortes en lonchas

sistema de garra automatica

comprimento max do produto ~~ mm
comprimento x largura x altura  mm
peso kg
taxa de cortes em fatias por min.
sistema de pinca automatica

line 25

85

250x 180

oo

3600 x 1100 x 1680

720

60-500

O fluxo de producado continuo elimina custos de
capacidade ociosa - sem perda de tempo por re-
tracao da garra ou abertura manual da aba
Enorme rendimento hordrio de até 4 toneladas
Velocidade de corte incomparavel - até 600 fa-
tias por minuto em operac¢ao de lamina unica
Manuseio perfeito - carregamento totalmente
automatico durante o processo de corte
Programacao de secoes de corte através de um
grande painel em cores

Otima adaptacdo da velocidade da ldmina ao
produto - ajustavel individualmente de 60 a
500/600 fatias por minuto

Funcao de corte unico de alta velocidade que
permite a separacao de fatias para o processa-
mento posterior

Alta precisao e qualidade de corte - espessura
da fatia de 0,5 mm até infinito

Solucdo limpa - higiene exemplar e facil limpeza
A deteccao de produto através de sensor op-
tico permite o controle automadtico de inicializa-
¢do e busca

Sistema de pinca automatica para uma dptima
fixacao do produto durante o processo de corte
(linha SlicR 28)

line 28

10

280x 180

co

3710x 1077 x 1715
850

60-600

X

line 36

85

360 x 180

[oe]

3600 x 1225 x 1680
900

60-500




Gran volumen de corte - hasta 400 lonchas por
minuto

Control preciso del grosor de la loncha -
ajustable infinitamente de 1 a 32 mm

Facil manejo mediante teclas de control sencillas

Grande volume de corte - até 400 fatias

por minuto

- Controle preciso da espessura da fatia -
ajustdvel infinitamente de 1 a 32 mm

« Facil operacao através de teclas de controle

- Senal de error visual para la deteccion de simples
errores simples - Sinal de falha visual para a deteccdo de
- Limitador de retorno automatico para el ahorro erros simples

de tiempo

Descarga del producto en rodajas a través de
la cinta transportadora (opcional)

Modo de funcionamiento a escoger entre
continuo para cortes de alto volumen con
cuchilla de dos alas, o corte paso a paso con
cuchilla de una sola ala, consiguiendo lonchas
precisas

Garra ajustable - mantiene todos los productos
en posicién correcta para una mejor calidad de
corte

Maquina movil con ruedas

Limitador de retorno automatico para a
economia de tempo

Descarga do produto em fatias através da
correia transportadora (opcional)

« Modo de operacao continuo a escolha para
cortes de alto volume com lamina dupla ou corte
intermitente com uma unica lamina, consequindo
fatias precisas

Pinca ajustavel - mantém todos os produtos
corretos em posicao para melhor qualidade

de corte

» Maquina maovel com rodizios

DATOS TECNICOS/ DADOS TECNICOS

classic 36

4,5
360x220x700
1-32

1960 (2550*)x
1250x1460
400

200

classic 21 classic 21+ classic 25 classic 25+
2,7 2,7 3,5 3,5
210x230x750 210x230x1050 250x240x700 250x240x1100
1-32 1-32 1-32 1-32

1860 (3010*)x 2410 (3310*)x 1920 (3050*)x 2570 (3450*)x
800x1340 800x1340 925x1385 925x1385

240 260 320 360

200/400 200/400 200/400 200/400

consumo de energia
tamafio de la cdmara  tamanho da camara
longitud de corte comprimento de corte
longitud x anchura x altura comprimento x largura x altura

consumo de energia

mm
mm
mm

peso
velocidad de corte
cuchilla simple / doble

peso kg
taxa de corte rebanadas/ fatias
[amina simples / dupla por min.




- Versatilidad ilimitada - el grosor de la lonchas
se puede elegir de forma infinitamente variable
desde 1 mm hasta la longitud de la camara, para
una gran variedad de corte de productos
Ahorro de tiempo y precision de corte a través
del sistema de sensores dpticos integrados
Optimo rendimiento debido a la distribucién
automatica de la loncha restante que reduce
los mermas al minimo

- Inicio inmediato del proceso de corte para
rodajas de alta calidad desde el principio, gracias
al sistema integrado de inicio y control de
busqueda

Manipulacion optimizada por el usuario:

- Gran panel tactil para una configuracion de pro-
grama mas facil y vision general completa sobre
todos los parametros de corte

+ Programacion de la seccion de corte - Ia di-

vision en areas de corte garantiza el mejor

rendimiento posible, ya que se pueden programar

diferentes resistencias de corte dentro de un ciclo

de corte

- Colocacion de las lonchas individualmente, en
forma de abanico o en grupos a través de con-
trol automatico de la cinta transportadora y de la
velocidad de la garra

Numero de lonchas y distancia entre grupos

comfort

DATOS TECNICOS/ DADOS TECNICOS

comfort 21
consumo de energia  consumo de energia kw 2,7
tamafio de la cdmara tamanho da camara mm
longitud de corte comprimento de corte mm 1-700
longitud x anchura x altura  comprimento x largura x altura mm

800x1340
peso peso kg 240

velocidad de corte taxa de corte rebanadas/ fatias 200/400
cuchilla simple / doble  [amina simples / dupla por min.

comfort 21+
2,7 3,5 3,5 4,5
210x230x750 210x230x1050 250x240x700 250x240x1100
1-1000 1-700
1860 (3010*)x 2410 (3310*)x 1920 (3050*)x 2570 (3450*)x
800x1340
260 320 360 400
200/400

- Versatilidade ilimitada - a espessura da fatia

pode ser escolhida de forma infinitamente varidvel
de 1 mm ao comprimento da camara, para uma
grande variedade de corte de produtos

- Economia de tempo e precisao de corte

através do sistema de sensores dpticos integrados

- Otimo rendimento devido 3 distribuicdo au-

tomatica da fatia restante reduz as sobras ao

minimo

- Inicio imediato do processo de corte para
fatias de alta qualidade desde o inicio, gracas
ao sistema integrado de inicio e controle de
pesquisa

- Manuseio otimizado pelo usudrio:

- Grande painel sensivel ao toque para uma
configura¢ao de programa mais facil e completa
visao geral sobre todos os dados de corte

» Programacao de corte de secao - dividir em

secoes permite uma melhor utilizacao do produto
e um baixo desperdicio, uma vez que diferentes
espessuras de corte podem ser programadas para
um ciclo de corte
- Colocacao de fatias separadas, escamadas ou
em grupos através de controle automatico da
correia transportadora e da velocidade da garra
- Numero de fatias e distancia
entre grupos ajustaveis

comfort 25 comfort 25+

1-1000 1-700
925x1385 925x1385

200/400 200/400 200

comfort 36
360x220x700

1960 (2550%)x
1250x1460



capacity

El potente cortador de porciones para uso industrial

con enormes volumenes de hasta 600 lonchas por

minuto

Facil manejo a través de un gran pantalla tactil

- Programacion de la seccion de corte con hasta
100 programas para corte paso a paso o continuo

- Descarga del producto separado, en forma de
abanico o en grupos - para una amplia gama de
aplicaciones de corte

- Distribucion de la rebanada restante, asi como
control automatico de inicio y busqueda gracias al
sistema de sensores dpticos

Velocidad variable del cuchillo - calidad de corte

perfecta a través de la adaptacion flexible de la ve-

locidad del cuchillo al producto cortado

Alta precision de corte en el corte de rebanadas

finas de 0,5 mm de espesor hasta la longitud de la

camara

Abridor de abas automatico y pinza neumatica

para la expulsion de pedazos de residuos opcional

disponible

DATOS TECNICOS/ DADOS TECNICOS

consumo de energia
tamafio de la camara
longitud de corte
longitud x anchura x altura

peso
velocidad de corte
cuchilla simple / doble

capacity 25
consumo de energia kw 58
tamanho da camara mm 250x240x700
comprimento de corte  mm 1-700
comprimento x largura x altura  mm 1960 (3065*)x
925x1420
peso kg 350
taxa de corte rebanadas/ fatias 300/600
[amina simples / dupla por min.

*con cinta transportadora de descarga / com esteira de descarga

» 0 poderoso cortador de porcoes para uso industrial

com enormes volumes de até 600 fatias por minuto

Operacao confortavel através de um grande painel

sensivel ao toque

- Programacao de corte de secao com até 100 pro-
gramas para corte intermitente ou continuo

- Descarga do produto separado, escamado ou em
grupos - para uma ampla gama de aplicagoes de
corte

- Distribuicao da fatia restante, bem como con-
trole automatico de inicio e busca gracas ao
sistema de sensores opticos

Velocidade variavel da faca - qualidade de corte

perfeita através da adaptacao flexivel da velocidade

da faca ao produto cortado

Alta precisao de corte no corte de fatias finas de

0,5 mm de espessura até o comprimento da camara

Abridor de abas automatica e pinca pneumatica

para a expulsao de pedacos de residuos opcional

disponivel

capacity 25+ capacity 36
58 7.2
250x240x1100 360x220x700
1-1000 1-700

2570 (3465*)x 1960 (2550%)x
925x1420 1250x1460
400 420

300/600 300



