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LINEA KEBAB

Embutidora F260 y
Formadora KL6/260
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MAXIMA PRECICION EN

PESO Y FORMA

La linea Frey es la solucién dptima para crear las lonchas de Kebab. La linea les proporcionara precision en el
peso de cada pieza de Rebab y la forma para ser introducidas directamente en el pincho del Kebab. La maquina
viene preparada para trabajar la carne en frio par motivas de seguridad alimentaria, reduciendo riesgos bacte-
riolégicos y manipulacion manual del producto. La forma y espesar del stick puede ser disenado a media.

EMBUTIDORA F260 FORMADORA DE KEBAB

Emburtidora continua completamente electronica. Incremento de produccion

- Capacidad de embuticion: 7300Kg/h - Minimo calentemiento del producto

- Presion de embuticion: 45 bar. - Mejor unién de lonchas gracias al vacio de la embutidora.
- Maximo porcionado: 1120 porc / min. - Maxima precision y definicion de pesos.

- Bomba de vacio: 21m3/h - Control desde la embutidora

- Memoria: 200 programas - Mayor higiene con una menor manipulacion

Da[os Diametros ajustables: De 100 a 300 mm
Altura: De 10 a 50 mm

Téc n i COS I( L6 Produccion: 28 porc. / min.
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