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IK-LINE KIKK500

Embutidora de piston
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Transmisién servo con controlador de posicién

LLENADO SUAVE Y
CUIDADO DEL PRODUCTO

Embutidora de piston al vacio en continuo y porcionado exacto. Unica en el mundo con el minimo embarrado y
con vacio que minimiza los tiempos de curado. Esta embutidora utiliza un sistema de piston rotatorio Unico,
consistente en 6 pistones giratorios que impulsan el producto desde la carga del piston hasta la salida, reali-
zando un llenado suave y que conserva la forma de los productos delicados, garantizando la minima friccion de
la carne, lo que permite un secado rapido y homogéneo en calibres grandes y pequenos.

- Facil limpieza e higiene (Normativas CE) - Bajo consumo de energia
- Sistema BUS CAN: Garantiza la seguridad del proceso - Multiples combinaciones con accesorios C-LINE
- Bajo coste de mantenimiento - Nlvel de ruido extremadamente bajo
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Capacidad de embuticion: 7000Kg/h
Da’tos . Tolva: 300 L
Tec n I cos Presion de embutido: 25 bar.
Rango de porcionado:; 50 -100.000
Velocidad de porcionado: Max. 350 porc / min
Potencia eléctrica: 10,9 Kw
Bomba de vacio: 40 m3
Accionamiento transportador: Servo
Propulsion de enlace: FU
Control: TC 733

Corriente: 400V /50 Hz

s Peso: 1.850 Kg
-
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